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Kig Gin 45
Der KORIG GIN 45 ist schon jetzt ein Klassiker.
Ein kriftiger und intensiver London Dry Gin, welcher
mit seinem ausgewogenen Wacholderaroma und
Noten von Fichte, Orangenzeste und Rosmarin die
klassische Gin-Tradition mit einem Hauch Vorarlberg
vereint. 45% Vol.

KORIG

BOTANICALS

Weil nicht die Anzahl der Botanicals, sondern die richtige
Komposition den Geschmack bestimmt, haben wir uns
bewusst auf 10 Botanicals pro Sorte beschrénkt.

Die genaue Rezeptur ist ein gut gehtitetes Geheimnis.

WACHOLDER ZITRONE

FICHTE

ROSMARIN

LAVENDEL

s

ORANGE

HIBISKUS

Um zwei Ginsorten zu produzieren, auf die wir stolz
sein konnen, haben wir viel Zeit und Energie investiert.
Der bestehende Markt wurde analysiert, unzihlige
Sorten degustiert und unsere Vision formuliert.
Dutzende Rezepte wurden gebrannt, bis die
Geschmacksnuancen exakt unseren Vorstellungen
entsprachen. Beide Sorten werden in Vorarlberg
destilliert, abgefiillt und verpackt.

Einfach KORIG.
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Kerig Gin 42
Der KORIG GIN 42 prisentiert sich in zitronig-
fruchtigem Gelb; neben Zitronenzesten
verleihen ihm Himbeeren, Lavendel und
Hibiskusbliiten seinen erfrischenden Charakter.
42% Vol.



Olysere gmM eschenteber
Die Idee, einen eigenen Gin zu kreieren, entstand im
Herbst 2017, als drei Freunde den Wunsch umsetzten,
die Begeisterung fiir Gin mit Vorarlberger Werten
und Aromen zu kombinieren. Am Anfang stand die
Frage: Wofiir stehen wir? Wie kénnen wir die
urspriinglich englische Gin-Tradition mit Vorarlberg in
Verbindung bringen? Einer Region, die seit jeher fiir
ihre Edelbrinde bekannt ist, in welcher Gin aber erst
in den letzten Jahren an Bedeutung gewinnt? Was ist
iberhaupt , typisch vorarlbergerisch®, was vereint uns?

KORIG

Gin s Pirar //i//

Die Antwort finden Sie im KORIG GIN. Hergestellt
nach den strengen Regeln eines ,,London Dry Gins®,
wird der vorherrschende Wacholdergeschmack mit
heimischen, aber auch einigen exotischen Gewiirzen,
Beeren und Pflanzen (im Gin-Jargon sogenannten
,Botanicals“) verfeinert. Ganz in der Tradtion der
Vorarlberger, die es im Dreilindereck gewohnt sind,
heimische Produkte zu schitzen, bei Delikatessen aber
durchaus weltoffen sind.
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VAV ..
haad KORIG (auch: ghorig, von ge-horig): 1. Gut, schmackhaft, schon, gediegen:
es isch korig wora, an koriga Gin; 2. Verstirkung von groB, viel, ausgiebig: a
In Vorarlberg sind wir mit einem ausgezeichneten korige Guitra (Flasche); an kiriga Schluck; an kiriga Schwips; 3. Tiichtig, ordentlich,

Trink 5h Fii beid Gi anstindig: an koriga Maa, a kirigs Moatle; 4. Bestitigung iiber Wohlergehen bzw.

rinkwasser verwohnt. Fur unsere beiden Ginsorten Rechtschaffenheit: Er heats korig/er isch korig; 5. Gruss bzw. Frage nach dem

verwenden wir nur frisches, geﬁltertes Wasser welches Befinden: So, tuats korig?; 6. reichlich, gesittet essen/trinken: iss korig! trink korig!
eine besondere Qualitit aufweist und fir

Spirituosen optimal geeignet ist.

. b)WJJ Thomas Lins - 0043 664 / 80 50 72 270
‘(‘(\m Marcel Madlener - 0043 699/ 11 11 00 51
62{/16/% G)WMW Bezugsquellen - hier.koerig.at

. . , . Online Shop - shop.koerig.at <1/
Wer KORIG heifit, muss auch KORIG sein. -

Deshalb wird KORIG GIN bewusst in eine schwere
700ml-Flasche abgefiillt. Das Etikettendesign mit den
zwei historischen Landkarten symbolisiert zum einen -
geschichtliche Aspekte, zum anderen die Lage unseres Knnlﬁ GI“
Landes zwischen der Grenzregion Bodensee und den £ Lins Madlener GesBR

hochalpinen Gebieten mit ihren Dreitausendern. H"“mgg“ﬁi'e ﬁ?&‘"k‘““"c‘g
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